Hotel
Fandhaus
Miihlenphof

Wann die Muhle gebaut wurde, ist unbekannt. Sie erscheint 1497 in den Dillenburger Rentei-
Rechnungen und wird in der Folgezeit als ,Untere Mihle zu Offdilin“ bezeichnet.

Die damaligen Besitzer "Helwigs Henze und Menges henne Kinder" hatten 8 Turnos
Mahlengeld zu entrichten.

Trotz der flr die geringe Mihlentatigkeit erheblichen Belastung durch den Mihlenzins wollte
beim Ableben eines Muihlenberechtigten keines der Kinder auf das ererbte Mihlenrecht
verzichten. Dadurch entstanden immer wieder Erbstreitigkeiten, woraus 1566 Jorg Stifft,
Rupen Jost und Theis Thebus zu Besitzern der Mihle wurden.

In den Jahren 1610, 1620 und 1632 werden als Besitzer der Mihle Heiderich Heupel und
Consorden angegeben. Kurze Zeit darauf gelangte ein Teil der Mihle durch Heirat in die
Hande des Leonhard Boch aus Deutz.

Ein am 3. April 1725 durch den Firsten Christian zu Nassau-Dillenburg den damaligen
Besitzern der Mihle, Johannes Hofmann und Hans Georg Kretzer, ausgestellten Mihlenbrief
befindet sich noch heute im Staatsarchiv zu Wiesbaden.

Jeder der die Muhle besitzt, ist gleich altem Herkommen aller Frondienste auller den
Herrendiensten frei.

1754 bittet Hans Adam Hoffmann die furstliche Regierung um Ausstellung des Muhlen-
briefes. Dieser Bitte wurde zwar nicht entsprochen, aber dem Antragsteller mitgeteilt, dal3 die
Mahlgerechtigkeit den Besitzern nach altem Herkommen belassen wirden. Die Familie
Hoffmann hat in der zweiten Halfte des Jahrhunderts ihren Anteil aufgegeben.

1784 hatte Johannes Jung aus Eibach die Mihle von Johannes Adam Schmidt auf 2 Jahre
gepachtet. Dieser konnte jedoch die Mihle nicht halten, da nach seiner Angabe seine Frau
sich weigerte, bei den Arbeiten in der Mihle mitzuhelfen.

Bis zum Jahre 1890 befand sich die Muihle im Besitz der Familie Kratzer, die schlie3lich die
Muhle an Heinrich Wilhelm Debus aus Fellerdilln verkauften.

Um das Jahr 1930 wurde der Mihlenbetrieb wegen Baufélligkeit eingestellt, da keiner die
erheblichen Kosten eines Umbaus zahlen wollte. Das lustige Geklapper der Mihle, welches
5 Jahrhunderte das romantische Dilltal belebte, ist seitdem fur immer verstummt.

1957 bekam die Offdillner Miihle mit Albert Ohm einen neuen Besitzer. Dieser baute sie zu
einer Gastwirtschaft um. Sein Nachfolger Paul Bernshausen errichtete Gastezimmer.

Nach dem Verkauf an die Familie Weber aus Haiger bekam der Muhlenhof einen
Landhauscharakter und wurde nun als Landhaus Mihlenhof gefihrt.

1983 erwarb die Familie Hohe den Gasthof und bewirtschafteten diesen bis zum Jahre 2002.

Seit 2007 weht ein frischer Wind durch die
alten Mauern der Mihle, da die Familie von
Dach das Landhaus erwarb. Die neuen
Besitzer Birgit und Enrico von Dach hoffen,
dall es lhnen im Miuihlenhof gefallt und
wiinschen:

Guten Clppetit !
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Salate & F@owpe/izsen

mib oo@axzfem dr/onmtenatp und Salat

Snack-Platte y Wfawgof !

Wewschiedene %ngevfoob mit @LP und Salat

Jtalienischer Salut
mit Dioc@oc&n@en, 3{,&:66, %uwﬁoc@ und Si

Bunter Salat , NiiBlenbof”

mit g@@w,tene/n, Pa/nfbetten Stfcei/fen ... vom Q%Dewieﬁ

... vom Rindsvieh

Panierte C%owwpig%om

mit 3{41o@fwwo@mayoname uwnd Webﬁ@wt

@ffavggn% Mnoblowch- @gwvatgmom

mit Reduter-Rnoblawch-Schmand

3‘/ eobmgaowppe
30500&6@%@6 mit Naultaschen wnd %@wo@ﬁféﬁcﬁm@

wa@a&uppe y Feanzisisobe Aet”

mitb c%aat@wt wnd Nase iibecbacken

3</afc/coﬁ?@€owmeéuppe

mib gef@wtexnexm S’Peoﬁ wnd Zwiebeln

8,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €
14,50 €

8,20 €

7,60 €

6,20 €

5,60 €

6,00 €
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Vom Offdiflne Kactoffelucker

FoltenRactoffel

mit Redutewschmand ... und gebratenen Pilren 9,00 €
R TS e und Putenstifen 10,50 €
“ . und gegrillten Sheimps 12,00 €
.. und Rindewsteeifen 13,00 €

K?egetafoiAc/ge Lecherbissen
Schwibische giiiAeépéi/fmf)e 12,00 €

mit Ristzwiebeln und g@i&nem Salat

Blumenkobl nach gwﬁwvwbte/b-afat 10,00 €

P aniect, mit S{td/wtetaip und Réstiecken

Clus dem Diblback

9@0{3@ %oﬁpfwae ) ,@W& !
gwﬁ% Salat mit oewcﬂiebelwn, gez@*cwterneﬂn

Fischen und 3{wvtoﬁ?efeof%en

22,00 €
40,00 €

Fu'/c 1 Person
'Fbirt 2 Personen

Nibbeling (Fischfilet im Backteig) 18,00 €

mit Swez/{f)mbtoffefn, %enwwﬂxbemoﬁe und kleinem Salat

ge@m/ve/neé Lachssteak 24,00 €

mik t%nw,/ben-oeauo@-gemiiae wnd Nedutereeis

Forelle |, Niillecin" 17,00 €
mib Safz@a@boffeﬁm wnd S Pwﬁ— Zwiebel- giopffmﬁxt
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Die schweinische Seite

SchmitzebofinncBon, , Miihlenbof”

(Deei Schnitzelchen mit Jdgez— i’ P wpviﬁa- & Qfeﬁyemo{se

j&g%- ) Zigawn%- oder Lwiebelschnitzel

Bauewnschnitzel
mit Lebersourst ge/ﬁifft} Sauerkraut und D{wz/toffeﬁm
Offoiller. Rauberschnitzel
mik Specﬁ-ZwLe/@J - Soﬁe wno Spwgefei
. .
Tessiner Schnitzel
mik 3(00600@&%@6%, g%mwten und Nase iibecbacken

Schnitzel |, Franzisische et

mit Camembert iiberbacken und Preiselbeeren

Schnitzel y Rustico”

mik ge&wte»nen @gwnvpignmw, Zwiebeln und Rise iiberbacken

5'/ einschmecker-Schnitzel
mit %fumenﬁo@f} Q)w%oﬁ, NRarotten und Sauce Hollandaise
jawvigeo Schnitzel ,,mz&x‘/i,co !

mik @BL&, P wP’o'vﬁw, MNais und ge@@wtenem Speoﬁ

15,20 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

Schnitzel in XXL (400g) Schnitzel als Pute Rleiner %e&&g@maﬁxt
+ 12,00 € + 3,50 € + 4,50 €

Alle Scﬁmtzefgebiogte sewvteren wiv mib einet $e/£'€age Ibeer Wabl: Pommes ff‘tfvteo,
3{tof)wbten, Dia@toﬁ)@ﬁy (%mtﬁathaﬁgeﬁt odet 9@'@%}30&%066. Abs Semowwpozbion -2,50 €
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Gegacker aus dom IHCibnerstall

X wbanépiefs ,INCediterzano” 16,80 €

mit oo@a@feb U—Snwtemo{ge, Rssti und 9emﬁae

IHabnchenbrust in DWP@vﬁmwt' 16,80 €

mit C%mffaﬁeé—? a/nocDe, Neoketten und 964%&06

Puten- @wwy— geéogn@bweteé 16,80 €

mikb (%ucﬁt— @wwy-SO{Se, Reis und Salut

Gegeillier IMiiBlenBofleller
Verschiedene Steaks und Whiestchen /ﬁ'w 1 Person 19 , 50 €
mit geiinen Bobnen und Wa/'@Pifzao{Se ﬁ'w 2 Personen 36, 00 €

Schweinetiickensteal ,,M%gawwﬁ) " 15,00 €

mik ge/@mten@n P ern} Nedutecbutter und kleinem Salat

Westerwiilder Sogwmepfexﬂ?% 15,00 €
geﬂ@zwtene Scﬁwer'meatfoefvf)en mitb Zwie@eﬁm} Bobnen wnd 9Feffew0f36

Schweinelende , Toshana " 16,20 €

mitb c%ma/te & Mlozzarella iiberbacken und 96%1/&66

Schweinelende ,,%aw@%géwwﬁ) ! 16,20 €

mib Wa/&pb&mﬂgnwoﬁe wnd gemﬁAe

Sogwai/n@emaawtopf , ,Wf@wgof ! 18,50 €
(Deei Lendchen mit Jdgez—, P wpt/vf)m— & P, feﬁfamo{se

Alle ge@'w@ter servleren wiv mib etnet r%eifage Ibeer Wabl: Pommes (%Lteo, D{fcopwbten,
%ﬁew{&wtoﬁ?eﬁ $zwb{€wvtoffe/€n odet gbiffpomweo. b S@nwwwpo’obion -2,60 €
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Alles vom Rindsoieh
Wittgensteiner Foustersteaks 22,80 €
(Dreei 9e@mteiwne g{mwpatewﬁa mit Zwiebel-Rotwein- 80'{56
Offsiltace Pleffecsteak 22,80 €

((Rrwmpoteaﬁ in P f’eﬁ%ﬁwate, giw@nwoﬁe und gemﬁoe

g{/wvaa’cewﬁo oom 9@(13(3

2009 2509
Rumpsteak mit Reduterbutter, Salat 24,00 € | 28,50 €
Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln, Salat 24,00 € | 28,50 €
Rumpsteak mit gebratenen Pilzen, Salat 26,00 € | 29,50 €

Ale Steaﬁgebio@te sewvleten wic mit einec %e/'ueage Ihrer Wabl: Pommes U—”;"vtea ) Diwﬁebte/n,

%ﬁenﬁabﬁoﬁ?@ﬁ g:))'cwt{%afotoffeﬁt odet gbiﬂ/)})otatoeo. s Sexnf'wwnpoz’own/ -2, 50 €

@ﬁ%veﬁwz Bauernschmaus 14,50 €

mit Blut- , Leber- & mzettwwwt, Specﬁ, St und «?)rm/tﬁattoﬁ)eﬁm

Schlemmertoast 15,00 €

mit oeeﬂnbogen, 961%&66 wnd Sauce Hollandaise

Sogamf% %M/g%gatoaat 13,50 €

mib Sogmitwa 91&&@1@, Chift und Nase iibecbacken

Siegafdmba Nriistchen 13,50 €

Schnitzel auF %Mﬁ mit zwei Sieen und Salat

Back-Camembert , MNleacico” 12,00 €

mit Chili- @fgeeoe—f)zuggeta, dc—/oaot und Peeiselbeeren

Spwgt@@bbi %ofog%eée 10,50 €

mit Rése iibecbacken

f}Camﬁwzg% / (%eeée@wog% 7,20 €

mit Pommes %Ltea
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Sifies fie Maschhatzen
a/Pfegm'/nge 6,20 €

mit Juss-Sis und K?wnfv()feao{se

$a/na/n@n0p€i/c y C%qui/ta," 6,20 €
mit Steacciatella-Sis & Bananen
TFeuchtig-Treisch 5,80 €

Vanille-Sis mit Omngemaf’t und Sabne

Canille-Sis 6,20 €

mit @eiﬁen Himbeeren oder ﬁebﬁez/ So@o/ﬁoﬁxbemo{se

0.
Sisbecher , MiiBlenbof” w g

Gemischtes Sis mit Friichten,

Sabne und Sieclifice 7, 20 €

9Cefle Geteinf

Tasse Kaffee 2,40 €
Rinnchen Kaffee 4,00 €
Tasse Sspresso 2,80 €
Tasse Cappuccino / Latte NMacchiato 3,20 €
Tasse ICeife Schokolade 2,80 €

ewschiedene Tee-Sovten 2,00 €



Biew & Co
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Neombacher Pils vom Faf 0,31 3,00€
NReombacher Pils vom 8%45 0,41 4,00 €
ICefewseizen (Bell) dunfiel, Reistall) 051 400€
CUtbier, Nrombacker dunkel 0,31 3,00 €
Neombacher %oﬁo@fwi / Radler 0,31 3,00€
Neombacher %@f@«m@i@m @%oﬁ‘ﬁfwi 0,51 4,00 €
NCalzBier 0,31 2,80¢€
apf@f)we/m 0,251 2,50€
apf@fwam 0,51 4,80¢€
URobolficic Getziinke
Nlineraliwasser 0,251 2,50 €
0,751 5,60€
Stilles Nlineralwasser 0,251 2,60 €
Coca- @Oﬁb} Coca-Cola o&gﬁ’c, 0,31 2,80€
ccj"/a/n/cw, Spvi/ce, axpf@&oﬁwfe 041 3560€
@bbte/b-oee/mon, ng% (ilfe, 0,21 2,80¢€
U—Sm'c Wa/v%, Wil %@Uc% White Peach
Verschicdene Fritz-Schorlen 0,31 320€
@wmge/n-, apfd)—, DWC/@—, (%ww@@néwf’c} 0,21 300¢€
Bananennektar
O@wnga'mw ot / g@% 0,251 3,00 €

Alle gmmm@t@n Preise versteben sich inklusive INebrwertssteuer wnd e%eaiemmg
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